
Geführte Verkostungen  

Führung: Oststeiermark Classic 
 

Vom Einmaischen bis zum Edelbrand  
Einblicke in die Brennerei! 
Edelbrandverkostung für alle Sinne im alten 
„Schwoaghofer Haus“:  
Genießen Sie die Oststeiermark in flüssiger Form 
Hirschbirne, Kirsche, Lärcherl und Schwarzbeer 
Likör (incl. Almenland Stollenkäse) 
 
Preis pro Person :  € 6,80 (bis 20 Personen),   
    € 6,00 (ab 20 Personen) 

Führung: Almenland 
 

Vom Einmaischen bis zum Edelbrand - 
Einblicke in die Brennerei! 
Edelbrandverkostung für alle Sinne im alten 
„Schwoaghofer Haus“: 
Lassen Sie Ihren Gaumen durch das Almenland   
wandern - Hirschbirne, Kirsche, Vogelbeere - ein  
Klassiker in St. Kathrein - Lärcherl und  
Schwarzbeer Likör (incl. Almenland Stollenkäse) 
 
Preis pro Person:   € 8,50 (bis 20 Personen),  
    € 8,00 (ab 20 Personen) 

Führung: Almenland Exklusiv 
 

Vom Einmaischen bis zum Edelbrand -  
Einblicke in die Brennerei! 
Edelbrandverkostung für alle Sinne im alten 
„Schwoaghofer Haus“: 
Lassen Sie Ihren Gaumen durch das Almenland   
Wandern - Hirschbirne, Kirsche, Vogelbeere - ein  
Klassiker in St. Kathrein - Lärcherl und  
Schwarzbeer Likör (incl. Almenland Stollenkäse). 
Ein Graf Grappaglas als Erinnerung und für den 
perfekten Genuss daheim. 
 
Preis pro Person:  € 11,50 (bis 20 Personen),   
    € 11,00 (ab 20 Personen) 

www.almschnaps.at 



Michael Graf 
Zeil 18,  8171 St. Kathrein 

03179/8209 oder 
 0664/2133243 
graf@almenland.at 
www.almschnaps.at 

Aufstrichjause zu den auf der Vorderseite 
genannten Varianten: 
 
Zumindest 5 verschiedene Aufstriche 
(Verhackert, Grammelaufstrich, Leberaufstrich, 
Kürbiskernaufstrich, Liptauer) mit Holzofenbrot 
 
Preis pro Person:  € 5,50 (bis 20 Personen),  
    € 4,50  (ab 20 Personen) 

Genuss - Verkostung 
 

Vom Einmaischen bis zum Edelbrand –  
Einblicke in die Brennerei! 
Verkostung für alle Sinne im alten „Schwoaghofer 
Haus“ 
Wir starten mit dem oststeirischen Klassiker,  
der Hirschbirne, danach genießen Sie die  
duftigen Noten des Birnenquittenbrandes in  
Kombination mit einem Weltmeister - dem  
Arzberger Stollenkäse Bellino,  
intensiv im Geschmack der Kranewitt, passend 
dazu ein schöner Speck,  
die edlen Marzipantöne der Vogelbeere  
harmonieren mit handgeschöpfter dunkler  
Schokolade und als Abschluss ein  
Kirsche Zigarrenbrand  genossen mit einem  
schönen Espresso runden diese  
Genussverkostung ab. 
 
Preis:  € 19,90 pro Person ,  
  bis maximal 20 Personen 

 

Öffnungszeiten: 
 
Für Gruppen (ab 8 Personen) gegen  
Voranmeldung täglich und ganzjährig 
 

Hofladen: Di bis Sa 10.00 - 17.00 Uhr  


